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Facile da usare, compatto e silenzioso, sigilla in pochi secondi e preserva 
sottovuoto un’ampia varietà di alimenti mantenendo il cibo fresco 
fino a cinque  volte più a lungo.

Easy to use, compact and silent, It seals in few seconds and vacuums
a large variety of foods, to keep them fresh up to five times longer.
 

Pressione MAX: 0.6 Bar

Macchina per sottovuoto 
Vacuum Sealer

VT51
CODICE

• Potenza: 110 W
• 2 funzioni: sigilla e sottovuoto
• Opzioni: vuoto normale o delicato, 
 alimento secco o umido
• Forza aspirante: 0.6 Bar (60 kPa)
• Larghezza massima sacchetto: 30cm
• Adatto a sacchetti, rulli ed anche 
 contenitori per sottovuoto
• Spegnimento automatico 
• Include 10 buste 25x30cm 
 ed un tubo per contenitori sottovuoto
• Dimensioni (mm): 360 x 75 x 180
• Alimentazione: AC 220-240V ~ 50/60 Hz

• Power 110 W
• 2 functions: Seal & Vacuum
• Options: normal or gentle vacuum, 
 dry or moist food
• Suction force: 0.6 Bar (60 kPa) 
• Max bag width: 30cm
• Can be used with bags, rolls, 
 and also vacuum canisters
• Automatic switch-off
• Including 10 bags 25x30cm 
 and 1 tube for canisters
• Dimensions (mm): 360 x 75 x 180
• Power supply: AC 220-240V ~ 50/60 Hz

Item code:

VT5101

Color:

 

Cod. EAN

8056095875049

Peso Lordo (Kg)

1,75

Peso Netto (Kg)

1,23

Master Carton Pz.:

6

Pallett Pz.:

126

2 funzioni: sigilla e sottovuoto
Seal & Vacuum function

Tubo per contenitori sottovuoto 
Tube for canisters

10 Buste
cm 25x30

Tubo per contenitori sottovuoto
Tube for canisters


